CAMARA MUNICIPAL DE PASSA VINTE

Estado de Minas Gerais

EXTRATO DE CONTRATO
Contratante: CAMARA MUNICIPAL DE PASSA VINTE — CNPJ: 00.135.638/001-30
Contratado: Maria Angélica de Oliveira - 08.244.715/0001-00

Objeto: Contratacdo de empresa especializada em servicos de buffet atender as sessoes
ordinarias, extraordinarias e solenes da Camara Municipal de Passa Vinte/MG.

Descricdo dos itens:

Unidade V_allor_ Subtotal
Item Descricéo de Quant. | unitario
i (R9)
medida (R$)

Servigo de buffet para atender até 25 pessoas
nas sessdes ordinarias e possiveis extraordinarias.
O menu do buffet devera ser planejado com os
seguintes itens:
e Refrigerante de primeira linha nos sabores:
cola, guarand e laranja;
e  Refrigerante de primeira linha com redugéo
de acucar no sabor cola;

1 e Suco de fruta de primeira linha nos sabores: UND 30 625,00 | 18.750,00
uva, péssego, maracuja e goiaba.

e Salgados assados e/ou fritos: Coxinha de
frango; bolinha de queijo; Kibe; risoles de
carne; empada de frango; esfiha de carne;
mini-pastéis; e enrolado de queijo e presunto.

e Qutras op¢des: hamburguer assado; mini-
pizzas; sanduiche natural; mini-
hambdrgueres; torta salgada; mini-churros; e
rocambole de doce de leite.

Servigo de buffet para atender até 50 pessoas
nas sessdes ordinarias com entregas de mogdo. O
menu do buffet devera ser planejado com os
seguintes itens:
o Refrigerante de primeira linha nos sabores:
cola, guarana e laranja;
e  Refrigerante de primeira linha com redugéo
de agtcar no sabor cola;

2 e Suco de fruta de primeira linha nos sabores: UND 05 | 1.200,00 | 6.000,00
uva, péssego, maracuja e goiaba.

e Salgados assados e/ou fritos: Coxinha de
frango; bolinha de queijo; kibe; risoles de
carne; empada de frango; esfiha de carne;
mini-pastéis; e enrolado de queijo e presunto.

e Qutras op¢Oes: hambdrguer assado; mini-
pizzas; sanduiche natural; mini-
hamburgueres; torta salgada; mini-churros; e
rocambole de doce de leite.

3 | Servico de buffet para atender até 100 pessoas UND 01 | 2.450,00 | 2.450,00
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nas sessdes solenes. O menu do buffet devera ser

planejado com os seguintes itens:

e Refrigerante de primeira linha nos sabores:
cola, guarana e laranja;
Refrigerante de primeira linha com reducéo
de aculcar no sabor cola;

e  Suco de fruta de primeira linha nos sabores:
uva, péssego, maracuja e goiaba.

e Salgados assados e/ou fritos: Coxinha de
frango; bolinha de queijo; kibe; risoles de
carne; empada de frango; esfiha de carne;
mini-pastéis; e enrolado de queijo e presunto.

e Qutras op¢Oes: hamburguer assado; mini-
pizzas; sanduiche natural; mini-
hambdrgueres; torta salgada; mini-churros; e
rocambole de doce de leite.

Valor Total 27.200,00

Valor Total: R$ 27.200,00

Vigéncia: 01 de abril de 2025 até 31 de margo de 2026
NUmero do Processo Administrativo: 06/2025
Numero do Processo de Dispensa: 05/2025

NuUmero do Contrato: 04/2025



